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　食材となる野生鳥獣肉のことをフランス語でジビエ（gibier）と
いいます。日本でもぼたん（イノシシ肉）やもみじ（シカ肉）などと
呼ばれ、古くから親しまれてきました。
ジビエ食材の利用量は年々増加し、ひそかなブームが進行中！
今回はジビエの魅力について解説します！

　ジビエが脚光を浴びるようになった理由は、鳥獣を駆除した際に「廃棄によ
り命を無駄にするのではなく、食材として有効活用しよう」という動きが強まっ
たからです。食糧確保につながり、廃棄物を減らすことができます。

農作物被害額の推移

農作物被害

出典： 農林水産省「捕獲鳥獣のジビエ利用を巡る最近の状況（令和6年6月版）」　https://www.maff.go.jp/j/nousin/gibier/suishin.html

出典：一般社団法人 里山ジビエ会HPよりhttps://satoyama-jibie.org/nutrition/
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岐阜県のマスコットキャラクター
ミナモ（ぎふジビエVer.）　
出典：岐阜県公式ホームページより
https://www.pref.gifu.lg.jp/page/14629.html

出典：関市役所公式HP「学校給食」より
　　　https://www.city.seki.lg.jp/0000020557.html

ジビエってなに？

ジビエを食べるとSDGｓに貢献できる？

岐阜県では国よりも厳しい独自の
ガイドラインを定めており、その
基準に沿って提供されるものが
「ぎふジビエ」とよばれます。

岐阜県内の学校では「ぎ
ふジビエ」を使った給食
が提供されています。
有害鳥獣を学校給食で
活用することで、児童生
徒の皆さんにフードロス
削減の意識を高めても
らう機会としています。

岐阜県オリジナル「ぎふジビエ」 栄養豊富なジビエ肉！

『 2．飢餓をゼロに』
『12．つくる責任・つかう責任』
『15．陸の豊かさも守ろう』

シカ肉カレーライス
( 令和 6 年２月関市給食 )

豚肉と比べ、鉄分がおよ
そ4倍、ビタミンB12が3倍
です。

低脂質でタンパク質、鉄分を
多く含むことからダイエット食
としても注目されています。

【猪肉】 【鹿肉】



きのこ採り名人の店主清水さんとシェフ岩田さんとの共同作業で地元の食材を使った料理を
提供してくださいます。
　
鹿や猪はなじみの猟師さんから仕入れ、敷地内の解体部屋で店主自ら捌いているそうです。
どの料理も地元の食材が使われていて、穴熊､ハクビシンなどの珍しい料理が出ることも…
　
2023年にテレビ番組の「情熱大陸」に出演されてからは予約が取りづらくなっているそうです。
　
臭い、硬いというイメージのあるジビエ肉ですが、プロが適切な処理、調理をすることで
とっても美味しくいただけます！ぜひ一度ジビエ専門店の料理を食べてみてください。

岐阜県山県市長滝502
■ 営業時間：予約制　0581-36-3621
■ 定 休 日：不定休

「摘草料理かたつむり」

県外からもお客さんが訪れるジビエ料理のお店
つみくさりょうり

イノシシのスペアリブイノシシのスペアリブ

熊肉のスライス熊肉のスライス

山の旨みが全て詰
まった締めの雑炊
は絶品です！

臭みはなくジューシーで柔らかいです

熊肉は脂が絶品！あっさりとした脂と凝縮された肉の旨味が口いっぱいに広がります！

きのこ鍋
たかがきのこと侮るなかれ。
その美味しさに驚きます。



長期保存の効く美味しい缶詰パン
「　　　　　　　」をプレゼント！！

●表紙コメント

癒しの毛糸人形～クリスマス～
　東海地方には、木曽川・長良川・揖斐川の木曽三川が
流れています。1987年にその広大なオープンスペースと豊
かな自然環境を活用し、全13か所の公園が開設され、四
季折々なイベントが開催されています。
今回、その中から、愛知県にあるフラワーパーク江南で開
催された、クリスマスイベント装飾の一部を切り取りました。
何とも言えないかわいらしさに癒されます。
Location：フラワーパーク江南（国営木曽三川公園）

NBR Study Navi
最新のNaviはHPでもご覧いただけます。
ご不明点等、どんなことでもお気軽にお問い合わせください♪

NBR Study Navi 第96号
担癌マウスを用いた抗腫瘍試験
ヒトがん細胞を移植したヌードマウスを用いた抗腫瘍試験のご紹介
です。NBRが検討したヒト腫瘍細胞のバックグラウンドデータをご
紹介します。
　
NBR Study Navi 第97号
歯科領域試験
NBRが歯科領域関係の試験を開始してから15年以上が経過し、様々
な試験が実施可能になりました。今回は、多くの歯科領域関連の先生
絶賛のNBRの技術と試験をご紹介します。
　　　
NBR Study Navi 第98号
過敏性腸症候群モデル
NBRの過敏性腸症候群の病態モデルについてご紹介します。

企業ビジネスメールだけでなく個人のス
マートフォンからも応募できます！
また、当選者への発送は会社と自宅のどち
らかを選択可能です。

ご記入いただいた個人情報は、当選者へのご連絡および読者プレゼント発送のみに使用
し、第三者に提供することはございません。

読者プレゼント応募QRコード

　今回はジビエについてご紹介しました。以前オーストラリアを訪れた際、ど
このスーパーでも普通にカンガルー肉が売られているのを見て驚きました。
海外では持続可能な生活を日常的に自然に実践していることに感銘を受け
た思い出があります。一人ひとりの小さな行動が積み重なって、大きな変化を
生むことができます。持続可能な未来を目指して、未来の子供たちのために、
少しずつでもできることから始めていきたいですね。弊社もSDGsの目標に
賛同し、持続可能な未来に向けて努力してまいります。これからも変わらぬご
愛顧を賜りますようお願い申し上げます。

編 集 後 記

「第16回　日本安全性薬理研究会学術年会」
  期　間／2025年2月20日（木）～21日（金）
  会　場／千里ライフサイエンスセンター

本研究会にて「ブース展示」を予定しています。

  期　間／2025年3月１7日（月）～19日（水）
  会　場／幕張メッセ

本学会にて「ブース展示」を予定しています。
また「ポスター発表」についても複数準備中です。弊社の新
規モデルにご期待ください！

「APPW2025」

「第24回　日本再生医療学会総会」
  期　間／期間/2024年3月20日（木）～22日（土）
  会　場／パシフィコ横浜　ノース

本学会にて「ブース展示」を予定しています。
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〒501-6251 岐阜県羽島市福寿町間島6丁目104番地
TEL 058-392-6222（代表） FAX 058-392-2432

https://www.nbr.co.jp/

弊社は、一般財団法人日本医薬情報センター 動物実験認定施設です

弊社は「AAALAC International」の認証を取得しています。

2024年5月、新幹線・岐阜羽島駅から線路沿いに南東へ500
メートルほどのところに「Bread Wonder Factory まもるん
パン」がオープンしました。
「おいしい、たのしい、たのもしいをまもる。」をコンセプトにお
いしい保存用缶詰パンを製造販売しています。
皆さんは災害時の備えは万全ですか？近頃、災害のニュースを
耳にすることが多く、心配な方も多いと思います。
今回はそんな方へ、身近な備えやもしもの災害への備えとして
〈まもるんパン パン缶詰め合わせ 6缶入り〉を読者プレゼント
に選びました。
　
12ヶ月の長期保存が可能で、保存食独特の味や香りが全くな
く、まるで焼き立てかのような柔らかさで「保存食は美味しくな
い・・・。」なんて概念が覆されること間違いなし！
美味しすぎて備蓄分まで食べてしまわないように要注意です！
是非ご賞味ください。

応募締め切り　2025年2月末

（『Bread Wonder Factory まもるんパン』：https://www.mamorunpan.com/)

第130回　日本解剖学会 / 第102回　日本生理学会/
第  98回　日本薬理学会合同大会

読者プレゼント


